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D TORKA, 13.10., DO PETKA,

%

VRHUNSKO VINO ZGP
REBULA ali SIVI PINOT
QUERCUS

“KLET BRDA”

suho

servirajte pri 8-10°C
0,751
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Minister za zdravje opozarja: Prekomerno pitje alkohola skoduje zdravju!

WUERCUS

(ANET BALY

4,

INIZANA CENA

VRHUNSKO VINO ZGP
CABERNET SAUVIGNON
QUERCUS

“KLET BRDA”

suho

servirajte pri 1426°C
0,751
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MUSKATNA PENINA
“JERUZALEM ORMOZ”
polsladka

servirajte pri 4-6°C
0,75

L
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“CHAMPAGNE ’

G.H. MARTEL & CO.
BRUT PRESTIGE
sth

- servirajte pri 6-8°C
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$  BORDEAUX
ALSACE
BEAUJOLAIS
PROVENCE
VALLEE DE LA LOIRE
BOURGOGNE
VALLEE DU RHONE
SUD-OUEST
LANGUEDOC-ROUSSILLON

CHAMPAGNE

Preprosto prepoznajte vsako regijo
zahvaljujot svoji barvy
PA

ALSACE |

VALLEE DE LA LOIRE

lf B‘;URGOGNE

SAVOIE & JURA

BEAUJOLAIS

VALLEE
DU RHONE

BORDEAUX

)
SUD-OUEST

PROVENCE
ET CORSE
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“PESSAC LEOGNAN”
CHATEAU HAUT BRION
2023
servirajte pri1618°C
075!

809,99

“PAUILLAC”

CHATEAU MOUTON ROTHSCHILD

2023
servirajte pri 16-18°C
075!

POMEROI.

VIEUX CHATEAU CERTAN
2021

servirajte pri 16-18°C
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€
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PRESSNJA CENA
449,
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“MARGAUX"

CHATEAU PALMER

2021

servirajte pri 16-18°C

075!
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“MONTAGNE : “PUISSFGUIN "PUISSEGUIN
T sANTEMILION el SAINTEMILION SAINTEMILION"
CHANTECLERC i CHATEAU FAYAN
‘ Yot | 2022
b Sl | 90 % merlotin

10 % cabernet sauvignon ¥
servirajte pri 16-18°C i
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Lee

['"EH' LE CoNTE Mamn
; M, ElLion grasm e

“LUSSAC SAINT-EMILION”

CHATEAU MARION
D'AUDREN

“LUSSAC SAINT-EMILION”

ﬂ Ll CHATEAU
LN e Pl DE BARBE BLANCHE

e LY

LRI D A LD

2025 L G *- ; : 2023

servirajte pri 16-18°C _‘.. i _l_:_ servirajte pri1618°C
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“SAINT-EMILION GRAND CRU”

CHATEAU LE CONTE MARQUEY

2022
? servirajte pri 16-18°C
23 Ieta 23 leta 075! 24 leta
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“ST-GEORGES SAINT-EMILION” “SAINT-EMILION “SAINT-EMILION “SAINT-EMILION
: GRAND CRU” LT GRAND CRU” GRAND CRU”

: : CHATEAU JEAN BLANC o WON Pl  CHATEAU LAROZE

: . o) - ey 3 GRAND CRU CLASSE
_ = - it servirajte pri 16-18°C B 2024

Ehsten 075! servirajte pri16-18°C
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“SAINT-EMILION NT-EMILION “SAINT-EMILION - “SAINT-EMILION”
GRAND CRU” RAND CR PPN GRANDGRU” 4 GARFELIES:
CHATEAU TOUR DE PRESSA CLOS LA GAFFELIERE WINT-EMILE,
2022 2024 St
servirajte pri 16-18°C r . servirajte pri 16:18°C -
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“MOULIS-EN-MEDOC”
CHATEAU POUJEAUX
2024

servirajte pri 16-18°C
0,751
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“SAINT-JULIEN"

LES FIEFS DE LAGRANGE
2021

servirajte pri1618°C

0,751

E.Leclerc(®

MAUCATLLOY

i ﬁ‘-ﬁ

£ fa_/i(fﬂ?‘

1755
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“SAINT-ESTEPHE”

CHATEAU LILIAN LADOUYS

2024
servirajte pri 16-18°C
075l

“HAUT-MEDOC”

CHATEAU BELGRAVE
2023
servirajte pri 16-18°C
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“SAINT- ESTEPHE”
PUY CASTERA
2024

servirajte pri 14:16°C
0751
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“MEDOC”

CHATEAU TOUR PRIGNAC
2023
servirajte pri 16-18°C

“HAUT-MEDOC”
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FALIT e O
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“HAUT-MEDOC” “HAUT-MEDOC”

CHATEAU MARTIN
2022
servirajte pri 16-18°C
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“LISTRAC-MEDOC”

CHATEAU LAGRAVE CISSAN
2024

servirajte pri 16-18°C

0,751
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CiATEAL

LA LOVVIERE

Leso

“LALANDE DE POMEROL”
CHATEAU

CHAMPS DE LALANDE
2025

servirajte pri16-18°C

0,751

Mo Ot Bt

Fougai
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“ENTRE-DEUX-MERS”

CUVEE HORTENSE

2025

servirajte pri 8-10°C

075! ==
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“PESSAC-LEOGNAN”

CHATEAU LA LOUVIERE

2024
servirajte pri 16-18°C

“MARGAUX"

CHATEAU D'ARSAC
2024
servirajte pri 16-18°C
0,751

“SAINTE-CROIX-DU-MONT”
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“POMEROL”

PAVILLON FERRAND
2022

servirajte pri1618°C
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“PAUILLAC”
DEBOURRAN
2023
servirajte pri 16-18°C 9
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“SAUTERNES”

CHATEAU HAUT COUSTET
2024

servirajte pri 8-10°C

0,751
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“PAUILLAC”

FLEUR DE PEDESCLAUX
2024

servirajte pri 16-18°C
075l

Vi

do10 Iet

E.Leclerc(®



E.Leclerc(®

‘WATEAU PERRC!

GRAVLY

ARA >

7 -
& CHATEAU PERRON
05
merlot - cabernet sauvignon
9 servirajte pri16-18°C
12 Jeti 075l
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“BORDEAUX SUPERIEUR”
B
ARNALD

“BORDEAUX SUPERIEUR”

LEO by LEO

2020

servirajte pri1618°C
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“GRAVES DE VAYRES”
CHATEAU CANTELAUDETTE
CUVEE PRESTIGE

2024

servirajte pri 16-18°C

0,751
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“BORDEAUX SUPERIEUR”

“BORDEAUX SUPERIEUR”
CHATEAU LANSADE

2025

servirajte pri 14:26°C
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“BORDEAUX SUPERIEUR”

CHATEAU LABOURDETTE
2023

servirajte pri 1618°C
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“BORDEAUX SUPERIEUR”

CHATEAU REIGNAC DE TIZAC

2025
servirajte pri14-16°C
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“COTES DE BOURG”

CHATEAU LA CROIX

DE PUYBARBE
2025

servirajte pri 16-18°C
075!

“COTES DE BOURG”

o
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€
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“BORDEAUX SUPERIEUR”
CHATEAU VERMONT

2025

servirajte pri 14:16°C
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“COTES DE BOURG” . “BORDEAUX”

CHANTET BLANET

ELEVE EN FOT DE CHENE
iy 2024
QW servirajte pri 17-19°C

{ BORDEALIA

BAron

9 LESTAC
BORDE
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“COTES DE BOURG” “BORDEAUX” “BORDEAUX” -m %

CHATEAU B s =1 CHATEAU DES TROIS TOURS

LETERTRE DE LEVLE it ¥ e S5

2023 TORR: LA VRS servirajte pri 16-18°C “Ee

servirajte pri 16-18°C e If 0,751 4 &

075 af"‘.‘.‘;*- 79 '
“BORDEAUX” o«
BARON DE LESTAC
2023
servirajte pri 16-18°C
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“BORDEAUX” “BORDEAUX” “BORDEAUX”
CHATEAU LES RICAUDESLLES o ] P LETERNEL DU CHATEAU

o Missio e 4 (T
sauvignon 5PV eCENT {Agedad )

EOabEANR

servirajte pri 8-10°C i o LTERNAL servirajte pri 16-18°C
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“BLAYE COTES | “BLAYE(E ; “CREMANT DE BORDEAUX” “CREMANT DE BORDEAUX”
DE BORDEAUX” £ | DEBORD CHATEAU

CHATEAU PETIT i | PUY CASTERA BRUT

BOYER LA PASSION
2025
servirajte pri 16-18°C

servirajte pri 6-8°C
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CAVE DE TURCKHEIM
GRAND CRU

2023

servirajte pri 8-10°C
0,751
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“CREMANT D’ALSACE”
WOLFBERGER BRUT
servirajte pri 6-8°C

075!
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“MORGON"

1 JEANLORON FONTCRAINE
| 2023
servirajte pri 14-16°C
0,751
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“RIESLING”
HORSTADEN
2025

servirajte pri8-10°C
075!

9
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“GEWURZTRAMINER
GRAND CRU MAMBOURG”
BESTHEIM

2023

servirajte pri 8-10°C

075!

Ires

“PINOT GRIS”
WOLFBERGER
2024

servirajte pri 8-10°C
075!

“MORGON"
ARNAUD AUCCEUR
2025

servirajte pri 16-18°C
075!
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“RIESLING”

DOMAINE THIRION &FILS
2024

servirajte pri 8-10°C

075!

“GEWURZTRAMINER”
JEAN GEILER

2023

servirajte pri 8-10°C
0751
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“PINOT GRIS”
REBMANN

2025

servirajte pri 8-10°C
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“JULIENAS”

DOMAINE

DE LA CORIX ROUGE
2024

servirajte pri 1426°C
0,751
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“RIESLING”

FAMILLE LOUIS HAULLER
2025

servirajte pri 8-10°C

“SYLVANER”

CAVE DE BEBLENHEIM
2024

servirajte pri 8-11°C
075!

9

12 Iet|

19

INZANA GNA'

“PINOT BLANC”
LOUIS HAULLER
2025

servirajte pri 8-10°C
075!
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“COTEAUX DU LYONNAIS”

LYONNAIS DES CANUTS
2025

servirajte pri 12:13°C
0,751
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“COTES DE PROVENCE”
CHATEAU REILLANNE
GRANDE RESERVE

2025

servirajte pri 8-10°C

0,751
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PRESNA EVA
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“TOURAINE”
DOMAINE DE POIX
2025

sauvignon

servirajte pri 10-12°C
0751
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“SANCERRE”

LE CHENE DORE PRESTIGE
2025

servirajte pri 8-10°C

0,751
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“VALENGAY”

LES BEAUX MONTS

2025

VIGNOBLE ROY
servirajte pri 8-10°C
0,751
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“COTES DE PROVENCE”
THE PALE by WHISPERING
ANGEL

2024

servirajte pri 8-10°C
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€
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“COTES DE PROVENCE”
AIME ROQUESANTE ROSE
2024

servirajte pri 8-10°C
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“POUILLY-FUME”

DOMAINE CHATELAIN
HARMONIE

| 2025

100 % sauvignon blanc
servirajte pri 10-12°C
075!
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“COTES DE PROVENCE”

CUVEE DE GOLFE TRADITION
2025

servirajte pri 8-10°C

0,751
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“COTES DE PROVENCE”
WHISPERING ANGEL
2025

servirajte pri 8-10°C

075!
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“VIN DE CORSE”
MILELLI ROSE
2025

servirajte pri 8-10°C

“POUILLY-FUME”

BALLAND-CHAPUIS
TRADITION
2025

100 % sauvignon blanc

servirajte pri10-12°C
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“MUSCADET SEVRE ET
MAINE”

DOMAINE

DES DEUX VALLONS
2025

servirajte pri 8-10°C

0751
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“COTES DE PROVENCE”

MIRAVAL ROSE
2024

& servirajte pri8-10°C
075!

“COTES DE PROVENCE”

TERRES OCREES
servirajte pri 8-10°C
075l
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“CREMANT DE LOIRE”
LA CHETEAU BRUT
servirajte pri 6-8°C
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GOUARD-CHENE

2025
servirajte pri 8-10°C

0,75
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“CREMANT DE BOURGOGNE”

L'AURORE BRUT
servirajte pri 6-8°C
075!
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“ALOXE-CORTON 1 CRU”
DOMAINE

JEAN-PIERRE MALDANT
2024

servirajte pri 14-26°C

0751
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17,69

“CHABLIS”

DOMAINE DU COLOMBIER
2023

servirajte pri 10-12°C

0,751
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“PETIT CHABLIS”

% MAISON FERNAND VALLIERE

2025
servirajte pri 10-12°C

075!
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“BOURGOGNE ALIGOTE”
MAURICE & FILS LAPALUS
2025

servirajte pri 8-10°C

075!
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r0195

384

“POMMARD”
BOUCHRAD AINE & FILS
2023

servirajte pri 14-16°C
075!
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"CHABLIS 1% CRU”
UNION DES VITICULTEURS
DE CHABLIS

2022

servirajte pri10-12°C
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“PETIT CHABLIS”
FAMILLE BROCARD
LES MANANTS
2025

servirajte pri10-12°C
0751

“BOURGOGNE ALIGOTE”
SANGOUARD-CHENE
2025

servirajte pri 8-10°C
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“MEURSAULT”

DOMAINE RENE MONNIER
2024

servirajte pri10-12°C

075!

U

€
29%:
PRESNA CENA

€

M ) 39

“CHABLIS PREMIER CRU”

VOCORET &FILS
2025

servirajte pri10-12°C
075!

“MACON-VILLAGES”

. ¢ MAISON JEAN-MARC AUJOUX
2024

servirajte pri 8-10°C
075!
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12 Iet|

“CHARDONNAY”

~ 4 'AURORE
4 2025

servirajte pri 8-10°C

“POUILLY-FUISSE”
FAMILLIE MARTIN
KUNDRAT & FILS
2025

servirajte pri10-12°C
0,751
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“CHAMBOLLE-MUSIGNY”
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“SANTENY 1% CRU”
CLOSERIE DES POINTEAUX
CABOTTES

2025

servirajte pri 14-16°C

0,751
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“CHATEAUNEUF-DU-PAPE”

CHATEAU DE

LA GRANDE GARDIOLE
2022

servirajte pri 1517°C
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“VOSNE-ROMANEE 1¢* CRU”
DOMAINE ROBLOT
MARCHAND

2023

servirajte pri 14-16°C

075!
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“CHASSAGNE MOTRACHET”
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“CHATEAUNEUF-DU-PAPE”
CHEMIN DU NONCE

2025

servirajte pri 16°C
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HOSPICES DE NUITS
2022

servirajte pri 14-16°C
0,751

“CORTON GRAND CRU" ‘\ “NUITS-SAINT-GEORGES”
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“PULIGNY-MONTRACHET”
1 MARCEL DE LAURIERE

2023

servirajte pri 10-12°C
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“CHATEAUNEUF-DU-PAPE”
LE GRAND PREBOIS

2024
servirajte pri 15:17°C
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“CHATEAUNEUF-DU-PAPE”

HERITAGES

2024

servirajte pri 15:17°C
0,751
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“COTES DU RHONE VILLAGES” A
ROMAIN DUVERNAY SEGURET iy Fu oV
2025
servirajte pri 16-18°C -
do 8 let 0,751
-m O/Oi:
“COTES DU RHONE”
b 12 Ieu 4

“CROZES-HERMITAGE”
E.GUIGAL

2021

servirajte pri 15:17°C
075!

Pt rgwarns

&me’ ZNAMKA / 3
;- % :

%

“COTES DU RHONE “COTES DU RHONE
VILLAGES” VILLAGES”
CHATEAU DU RUTH

2025

servirajte pri 15:17°C
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“COTES DU RHONE /
VIEILLES VIGNES” P

DOMAINE D'ARTIGNAN

servirajte pri14-16°C e
075!
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“COTES DU RHONE”
JV.FLEURY

2022

servirajte pri 15:17°C
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“COSTIERES DE NIMES”
M.CHAPOUTIER 2
2025 -
servirajte pri 15:17°C (
0,751

“COSTIERES DE NIMES”
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“COTES DU RHONE
VILLAGES”

ANDRE BRUNEL
CUVEE ORION

2025
servirajte pri 16-18°C
0,751
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“VENTOUX”

SOUS LES CERISIERS
2025

servirajte pri 14-16°C
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“LUBERON”

DOMAINE D'AIGUES
2025

servirajte pri 14-16°C
0,751

12 Iet|

E.Llecy,
o %

o

nakartico
E.Leclerc

(32
<65
PRESNJA CENA

4.

“FITOU”

DOMAINE LANGOUSTET
2025

servirajte pri14-16°C
075!

Feveeled!
'-‘-'\ll.r:. Iul III!I.'=1

CanMumas

ALV ICRON

3-5let

s Ohives

R€
99
PRESNJA CENA

49

“COTES DE GASCOGNE”
ELISA ROSE ali
COLOMBARD

2025

servirajte pri 8:10°C

075l

tak01
e
s by

3 1
4

& %
T

y 1

“COTES DU MARMANDAIS”

nakartico
E.leclerc

“PAYS D'OC”

LES ORMES DE CAMBRAS
2025

cinsault syrah rosé ali
sauvignon

servirajte pri 8-10°C

0751

- RO

DO

L R®o

:'1? 9

“COTES DE BERGERAC”

24 Ieta

“CAHORS”

LEVIN DE MON PEPE
malbec
servirajte pri 14:26°C

y
PRENA CENA

y09

“CAHORS”
MATAYAC

2024

malbec

servirajte pri 14-16°C
075! 12let

ik

12 leti

= L NASA

[ \%/ZNAMKA
I .m%
L 9¢

)49

PRESNJA CENA

1 €

599
“PAY’S D’0C”

| VIEUX CARION
CABERNET SAUVIGNON,
MERLOT ali SYRAH
2024
servirajte pri 14-16°C

“PAY’S D'OC”
Wi Caenn
.-r"'-"';

CAHELRET
SALPAGHN

na kartico
E.Leclerc

“VIN DU PAY’S D'0C”
J.P.CHENET
CABERNET-SYRAH
2024

servirajte pri 14-16°C

“VIN DU PAY’S D’0C”

g

4\
! 1

JP CHENET 1
% JFCHENET -
‘h-___ﬂ" takoj é

E.Leclerc(®



E.Leclerc(®

warm ST

thrTTiacEs

-
COMTES

) I‘JlL'L'T""qﬂl

i L MY

185'»

PRESNA VA

148,

INZANA CENA

“CHAMPAGNE”

TAITTINGER

COMTES BLANC DE BLANCS
suh, letnik 2014

servirajte pri 6-8°C

0,751

E.Lec
o e

10-

nakartico
E.Leclerc

DRAPPIER

“CHAMPAGNE”

CHARLES HEIDSIECK
" BRUTRESERVE
% suh

| servirajte pri 6-8°C
075!

N Eeleele,

6815 10°

nakartico
E.Leclerc

€

y 09

CENA PO ODSTETEM BONU

“CHAMPAGNE”

TAITTINGER
LAMARQUETTERIE
suh

servirajte pri 6-8°C
0,751

CENA KIJO PLACATE

TAITTIMGER

nakartico
E.Leclerc

' 79

CENA PO ODSTETEM BONU

“CHAMPAGNE”

DRAPIER BLANC DE BLANCS
suh

servirajte pri 6-8°C

075!

“CHAMPAGNE”

MARQUIS DE VAUZELLE

BRUT
suh
servirajte pri 6-8°C

na kartico
E.Leclerc

“CHAMPAGNE”

MUMM

GRAND CORDON ROSE
suh

servirajte pri 6-8°C

075l

L

OROCA
€

‘A )88

PREGNA CENA

€

»99

INTANA GENA

“CHAMPAGNE"

TAITTINGER BRUT RESERVE
suh

servirajte pri 6-8°C

0,751

()

TAITTINGER

“CHAMPAGNE”

nakartico
E.Leclerc

“CHAMPAGNE”
PALMER BRUT
suh

servirajte pri 6-8°C
075!




“CHAMPAGNE”
4 POLROGER

suh
servirajte pri 6-8°C
075!

“‘ i'l","e

10-

na kartico

R MmN

J—‘-\H—H‘—JM

M rier)
Ptr

E.Leclerc

Youss : ." i
K A 48, :

NI CENA -

“CHAMPAGNE” “CHAMPAGNE" “CHAMPAGNE” . ’

RUINART BRUT VEUVE CLICQUOT 585,

suh YELLOW LABEL 7

servirajte pri 6-8°C darilno pakiranje 40

0751 suh‘ .. < | 999
| =5

servirajte pri 6-8°C « »

4 o
LAURENT PERRIER
LA CUVEE BRUT =
suh
servirajte pri 6-8°C 9
075! takoj

nakartico
E.Leclerc

41799

p <) . ﬁ“2,99
“CHAMPAGNE” “CHAMPAGNE” % “CHAMPAGNE”

MOET & CHANDON IMPERIAL
suh

servirajte pri 6-8°C

03751

| MOET & CHANDON IMPERIAL
“ '\ darilno pakiranje
! suh
servirajte pri 6-8°C

HOET §, CHANDON WOET & CHANDOH

g g s

na kartico
E.Leclerc

v 49

CENA PO ODSTETEM BONU

“CHAMPAGNE” “CHAMPAGNE”

“CHAMPAGNE”

GASTON DERICBOURG
BRUT PREMIER CRU
suh

servirajte pri 6-8°C
0,751

MOET & CHANDON
ICE IMPERIAL
polsuh

servirajte pri 4-6°C
0751

Hail

takol

ROET g CHANDPD®

LT

E.Leclerc(®



E.Leclerc(®

(&)}

B Vinorodna deZela Podravje

Vinorodna

iy dezela % Vinorodna

j Primorska «de7ela Posavje
B SLOVENSKAVINA..........000.ocooiiioionienieieiieiceiiiienns STRANI 16 - 37
VINORODNA DEZELAPOSAVIE ... STRANI 16 - 17
VINORODNA DEZELAPODRAVIE ............................... STRANI18 - 21
VINORODNA DEZELA PRIMORSKA ................oeovee .. STRANI 22 - 37
B B A S e e e L Tt o STRANI 38 - 39
TN =2 i e e it e etz €7 STRANI 40 - 48

‘! . 'PENINACUVEE NATURA PENINANO.1

3 ali RARE ] “ISTENIC”

|I “ISTENIC” suha
extra brut servirajte pri 4-6°C
servirajte pri 6-8°C 0,751

075!
| .
5T ;Nl-;i



o Etecrs,

10-

na kartico
E.Leclerc

1
FRET.IH

W takOJ

23leta =

oo B l.e:[,'
' 10
98 Tl
Pacn
e INTANA N 99
AROMATIZIRANA PIJACANA ]
| i OSNOVI PENECEGA VINA DESIREE
DLNAR COLMNAR CRAND | 5 “ISTENIC”
[ ] NED polsuha ali sladka 2
z okusom breskve ali jagode
= y ~ v & servirajte pri 4-6°C
e j = takoj 0751 takoj

o E-I-eu,'e o E-I-ul,,e
mO/o mO/o
na kartico na kartico
E.Leclerc E.Leclerc
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! Jurius § Jurius
Y Pl Ve
takoj takoj ﬁ 12 leti

E Leclerc@



E.Leclerc(®

0

,
PRESNJA CENA

v75

INIZANA CENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP
RENSKI RIZLING
“|ERUZALEM ORMOZ”
polsuho

servirajte pri 8-10°C

075!

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MODRIPINOT
“JERUZALEM ORMOZ”
suho

servirajte pri 14-16°C

VRHUNSKO VINO ZGP
TRAMINEC & RUMENI
MUSKAT
“|ERUZALEM ORMOZ"
sladko

servirajte pri 8-10°C
0751

v

24 Ieta

INIANA GENA'

KAKOVOSTNO VINO ZGP

| SwpINOT

i “JERUZALEM ORMOZ"
suho
| servirajte pri 8-10°C

B | o075

9 55

INIZANA GENA

% KAKOVOSTNOVINO ZGP
' RUMENI MUSKAT

. “JERUZALEM ORMOZ"
polsladko
servirajte pri 8-10°C

B 075!

»99

INIANA GENA'

. KAKOVOSTNO VINO ZGP
. MUSKAT OTTONEL

' “JERUZALEM ORMOZ”
sladko
servirajte pri 8-10°C

VRHUNSKO VINO ZGP
TRAMINEC
“|ERUZALEM ORMOZ”
polsuho

servirajte pri 8-10°C

7y
PRESWA CNA

€

)19

*.L KAKOVOSTNO VINOZGP

SAUVIGNON
* “JERUZALEM ORMOZ”
‘ suho
| servirajte pri §10°C
Co7sl

takoj

ot E .l.ael.,‘.

s 6
ST E.Leclerc

€

35

CENA PO ODSTETEM BONU

KAKOVOSTNO VINO ZGP
-ﬁ TRAMINEC .
. “JERUZALEM ORMOZ"
] polsladko
| servirajte pri810°C

7 488

4,5

KAKOVOSTNO VINO ZGP
SAUVIGNON & SIVI PINOT
“|ERUZALEM ORMOZ”
suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

)

takoj

“‘ E.I.lcl,'e

na kartico

’
ENT E.Leclerc

KAKOVOSTNO VINO ZGP
ESTATE SELECTION ROSE

© “JERUZALEM ORMOZ”

suho
servirajte pri 8-10°C

Y R

KAKOVOSTNO VINO ZGP

1'51 CHARDONNAY
i, “JERUZALEM ORMOZ"

suho
servirajte pri8-10°C
L o751

7
PRESNJA CENA

S,

INIWMCBM’ 49
KAKOVOSTNO VINO ZGP
RUMENI MUSKAT
“|ERUZALEM ORMOZ”
polsladko, 6 % alkohola
servirajte pri 8-10°C

KAKOVOSTNO VINO ZGP

\ Rost
| “JERUZALEM ORMOZ”

polsuho
servirajte pri 8-10°C

s,

9

INIIMAW’ 99

VRHUNSKO VINO ZGP LASKI
RIZLING ESTATE SELECTION
“|ERUZALEM ORMOZ”

suho

servirajte pri 10-12°C

075!

9

1) Ietl




? %

23 leta

G Eetecre,

20%

na kartico

E.leclerc

é

o ELecre,

kart
E.Leclerc

b 3Ieta

1Engspa gk R

INIANA CENA

PENINA GLAMOUR ali CELEBRATE
“JERUZALEM ORMOZ"

polsuha

servirajte pri 4-6°C

0,751

E Leclerc@



E.Leclerc(®

N
O

ot E .I.ael.,‘.

10’5 10 )

CENA, K1 JO PLACATE

€

y 89

CENA PO ODSTETEM BONU

DVORSKA PENINA RUMENI MUSKAT
“POSESTVO DVOR”

klasitna metoda

suha, polsuha ali polsladka

servirajte pri 6-8°C

075!

_ I798 1

16,99

KAKOVOSTNO VINO ZGP
PINOTNOIR
“SANCTUM”

suho

servirajte pri 14-26°C

075l

\-iiﬁa

“‘ E-llEI.'e
%

nakartico
(m u 1nmtm Ly

"n

CENAPO mmm BONU

KONJISKA PENINA BELA
ali ROSE
' “ZLATIGRIC”
b suha
! servirajte pri46°C

Sl ops!

v

oh Eelecre,

10-

,
CENA, K1 JO PLACATE Eleclerc

CENA PO ODSTETEM BONU

DVORSKA PENINA RENSKI
RIZLING

\L “POSESTVODVOR"
klasi¢na metoda

suha
servirajte pri 6-8°C

439

KAKOVOSTNO VINO ZGP
SIVI PINOT ali SAUVIGNON

BLANC

“HERGA”

suho

servirajte pri 8-10°C
0,751

»99

INIANA GENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP

1 CHARDONNAY

“SANCTUM”

suho

servirajte pri 10-12°C
0,751

9

23Ieta

‘.‘ E.| I.ul,'

10%

na kartico
E.Leclerc

s 89

CENA PO ODSTETEM BONU

KAKOVOSTNO VINO ZGP

\ RENSKIRIZLING

“7LATI GRIC”
polsuho

servirajte pri 8-10°C
0,751

E.Legy,
o e

20

nakartico
E.Leclerc

KAKOVOSTNO VINO ZGP
RUMENI MUSKAT
“POSESTVO DVOR”
polsuho

servirajte pri 8-10°C

0,751

Y o

1-2 Ietl

INIANA CENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP
4 SIPON

“HERGA”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

\-i%ﬁ®ﬁ|-'

-‘I‘y 33 1

;s

: 5 KAKOVOSTNO VINOZGP

" RENSKIRIZLING

" “VERUS”
polsuho
servirajte pri10-12°C
0,751

%)
PRESNJA ENA

INIANA CENA

l"-.l KAKOVOSTNO VINO ZGP

1 FUSION

| “ZLATIGRIC”
suho
servirajte pri 8-10°C
0,751

KAKOVOSTNO VINO ZGP
DISECI TRAMINEC
“STEYER”

polsladko

| servirjte pri 8-10°C

KAKOVOSTNO VINO ZGP

" RENSKIRIZLING
* “HERGA”

polsuho
servirajte pri 8-10°C
0751

Lok

INZANA GENA|

. KAKOVOSTNO VINO ZGP
. SAUVIGNON
| “VERUS”

suho
servirajte pri 10-12°C
075l

KAKOVOSTNO VINO ZGP
ROSE

“ZLATI GRIC”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751




2074

PRESNJA GENA

€

198

INIANA CENA

ZLATA RADGONSKA PENINA
. “RADGONSKE GORICE” “RADGONSKE GORICE” " “RADGONSKE GORICE”
* klasitna metoda / . klasitna metoda . klasitna metoda
| polsuha i rosé i . zelosuha
servirajte pri 6-8°C | servirajte pri 6-8°C servirajte pri 6-8°C
0751 075l

ZLATARADGONSKA PENINA ZLATARADGONSKA PENINA

INZANA CENA| INIANA GENA|

SREBRNA RADGONSKA SREBRNA RADGONSKA SREBRNA RADGONSKA
_ PENINA PENINA f & PENINA
+ “RADGONSKE GORICE” “RADGONSKE GORICE” “RADGONSKE GORICE”
. polsuha suha rosé sladka ali polsladka
servirajte pri 6-8°C servirajte pri 6-8°C servirajte pri 6-8°C
075! o 075!

€
y99

INIZANA CENA

ZLATA RADGONSKA PENINA
“RADGONSKE GORICE”

T A suha
Y 9 : 9 irajte pri 6-8°C
o lnes @ Los I

L

PRESNJA CENA

(|

SREBRNA RADGONSKA
PENINA

“RADGONSKE GORICE”
polsuha

servirajte pri 6-8°C

0375

“‘ E .I.ul,'e

(10

na kartico
E.Leclerc

CENA PO ODSTETEM BONU

NARAVNA FERMENTIRANA
ALKOHOLNA

PIJACA IZ GROZDJA JURKA
polsuho

servirajte pri 6-8°C

€ €

48

INIANA GENA'

PENECE VINO HUGO
“RADGONSKE GORICE”

z dodanim naravnim bezgovim
sirupom

servirajte pri 8-10°C

nakartico
E.Leclerc

NARAVNA FERMENTIRANA
ALKOHOLNA

PIJACA 1Z GROZDJA JURKA
zdodanim CO;

polsuho

servirajte pri 6-8°C

0,751

€

49

VRHUNSKO VINO ZGP
TRAMINEC
“RADGONSKE GORICE”
polsladko

servirajte pri 8-10°C

INZANA CENA'

\ 1-: KAKOVOSTNO VINO ZGP
% 1 SIVIPINOT ali SIPON

| “KOBAL”
suho
servirajte pri 10-12°C
0,751

9%‘*{
o &

12 leti

€

14=y99

KAKOVOSTNO VINO ZGP

,  BLANCali ROSE

“ANA”
suho
g servirajte pri 8:10°C

KAKOVOSTNO VINO ZGP
ROOTS MODRA FRANKINJA
“KOBAL"

suho

servirajte pri 14-16°C

E.Leclerc@

N
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KAKOVOSTNO VINO ZGP CABERNET
SAUVIGNON et

ali MERLOT-CABERNET SAUVIGNON
“KMETIJATOMAZIC”

suho

servirajte pri 1426°C

0,751

I'r'|:|| |

23|et

9

23 Ieta

< &

23 leta
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©
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12 leti & ‘ H

9

12 Ieu

takoj

R

12 leti

Y 9k

E.Legy,
o €

ﬁ

KAKOVOSTNO VINO ZGP OTUS

CUVEE RDECE
“CUK”

suho

servirajte pri 16-18°C
0,751

E Leclerc@



E.Leclerc(®

N}
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WIPAYA
LE®

INEANA GENA

VRHUNSKO VINO ZGP
CHARDONNAY, MALVAZI)A
ali SIVIPINOT TERASE
“VIPAVA 1804

suho

servirajte pri10-12°C

0,751

VRHUNSKO VINO ZGP
MERLOT TERASE
“VIPAVA 1804

suho

servirajte pri 16-18°C
0,751

Vea

915

INZANA CENA'

KAKOVOSTNO VINO ZGP
I CABERNET SAUVIGNON

VENTUS

“VIPAVA 1894

suho

servirajte pri 14-26°C

0,751

VRHUNSKO VINOZGP

. SAUVIGNON ali VIPAVEC
TERASE

“VIPAVA 1894

suho

servirajte pri10-12°C

0,751

Lo

KAKOVOSTNO VINO ZGP
CHARDONNAY VENTUS
“VIPAVA 1894”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

KAKOVOSTNO VINO ZGP
ZELEN VENTUS

“VIPAVA 1894

suho

servirajte pri 8-10°C

075!

9

12Iet|

l VRHUNSKO VINOZGP

MODRI PINOT ali BARBERA /

VENTUS

“VIPAVA 1894
suho

servirajte pri14-16°C
0,751

40,

Iy49

12,89

VRHUNSKO VINO ZGP
PINELA ali REBULA TERASE
“VIPAVA 1894

suho

servirajte pri 10-12°C

0,751

i

23 leta

5

PRESNA ENA

v99

INIANA CENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MALVAZIJA

“VIPAVA 1894”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,75

PREHA CENA

- 4,49

KAKOVOSTNO VINO ZGP
RUMENI MUSKAT
“VIPAVA 1894

sladko

servirajte pri 8-10°C

%)
PRESNJA CENA

v48

INIANA CENA

PENINA BRUT
“VIPAVA 1894

4 suha
§ servirajte pri 6-8°C

075!

VRHUNSKO VINO ZGP

" VIPAVSKA REBULA TERASE

“VIPAVA 1894
oranzno vino

suho

servirajte pri 10-12°C
0,751

LR®o

KAKOVOSTNO VINO ZGP SIVI
PINOT VENTUS

“VIPAVA 1894”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

VRHUNSKO VINO ROSE
VENTUS

“VIPAVA 1894

suho

servirajte pri 8-10°C
075!

PENINA ROSE
“VIPAVA 1894”
suha

servirajte pri 6-8°C
075!




9

23|eta 23Ieta

8.ss

KAKOVOSTNO VINO ZGP SIVI PINOT,
REBULA ali SAUVIGNON BLANC
“LAVRENCIC”

suho

servirajte pri10-12°C

0,751

%S %

—
1Y
=

L.

34 leta

Lo}
ViPAVA
1894 .

M IER,

takoj tgj %Q{ 2
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INIANA CENA|

@Q%%

suho
servira)
075!

ol

=
)
-

n“i

999

KAKOVOSTNO VINO ZGP
BURJABELA
“POSESTVO BURJA”

jte pri 10-12°C

1T ”

KAKOVOST NOVINO

" ZGPCHARDONNAY ali
* SAUVIGNON

“SUTOR”

suho

I servirajte pri10-12°C

‘ e lunags

075!

o749

KAKOVOSTNO VINO ZGP
SAUVIGNON OBELUNEC
“HEDELE”

suho

servirajte pri10-12°C

0,751

0

23 leta

‘ KAKOVOSTNOVINOZGP
i GRASICA
I| “POSESTVO BURJA”
suho
servirajte pri 10-12°C
0,751

%49 1

(X)
149,99
KAKOVOSTNO VINO ZGP
ORANGE CUVEE
“POVH”

0ranzno vino

suho

servirajte pri10-12°C
0,751

9

34 Ieta

L KAKOVOSTNOVINOZGP
WHITE ali MALVAZIJA
e
suho
servirajte pri10-12°C
o 0751

* KAKOVOSTNOVINO ZGP

=] Iv99

16,99

INZANA CENA

/ KAKOVOSTNO VINO ZGP
"L ZELEN ali MALVAZIJA ] GOLIBREG
“POSESTVO BURJA” “FEDORA”
suho suho
= servirajte pri10-12°C servirajte pri10-12°C
075l i g 075!

My 29
PRESNA GNA

59

INIANA CENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP
PINELAali ZELEN
“POVH”

suho

servirajte pri1012°C
075!

1-2 leti

KAKOVOSTNO VINOZGP KAKOVOSTNO VINO ZGP SIVI
SAUVIGNON ali ZELEN PINOT ali ROSE

“TILIA “TILIA"

suho : suho

servirajte pri810°C T servirajte pri8-10°C

075!

rlf]!n]A(m

14,69

INIANA CENA|

. KAKOVOSTNO VINO Z6P

MALVAZI]A ali SAUVIGNON

' “HEDELE”
suho
servirajte pri 10-12°C

P Ieta

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MOSER

“PASJI REP”

suho

servirajte pri10-12°C

0,751

?

13 Ieta

Maleaiils

KAKOVOSTNO VINO ZGP
ZELEN ali MALVAZIJA

 “PASJIREP”

suho
servirajte pri 8-10°C
075!
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INIZANA CENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP
BURJANOIR

“POSESTVO BURJA"

suho

servirajte pri 16-18°C
0,751

E Leclerc@



1ZBRAN!
TERAN

y98

INIANA CENA

IZBRANITERAN PT.P. ELITE
“VINAKRAS"
suho 9
servirajte pri 1426°C [
12let | 075! takoj %Q{ ﬁ
o -2’ ’ -w%
il 1585, "

g%qi
o &

23 leta

E.Leclerc(®

o

takoj



ST <A

Enag

‘ 12 leti § b ﬁ 24 leta % :

E}%,/m 20

ST <A

107

17,5

VRHUNSKO VINO ZGP CARSUS

“STOKA”
suho

servirajte pri 16-18°C
0,751 46 let

zbranl teran

SE

12 Ieu

) 026

E Leclerc@
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INIANA CENA

VRHUNSKO VINO ZGP
MALVAZIJA CAPO D'ISTRIA
“VINAKOPER”

suho

servirajte pri10-12°C

0,751

VRHUNSKO VINO ZGP
MALVAZIJA ali SIVI PINOT
ORANZ
“BRIC”
suho
0ranzno vino
servirajte pri1012°C
075l

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MALVAZIJA
“ZAR0”

| podaljSana maceracija
suho
servirajte pri10-12°C
0,751

- lio

1

CoA PR

'\

E.lec,
ot ley,

10

,
CENA, K1 JO PLACATE Eleclerc

CENA PO ODSTETEM BONU.

VRHUNSKO VINO ZGP
MALVAZIJA
“VINAKOPER”

suho

servirajte pri 8-10°C
0,751

LR® S

VRHUNSKO VINO ZGP

| MALVAZIJACAPRIS

“VINAKOPER”

suho

servirajte pri 10-12°C
0,751

9

12 Ietl

6.5

VRHUNSKO VINO ZGP
SLADKI MUSKAT
“BRIC”

sladko

servirajte pri 8-10°C

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MALVAZIJA

“Z ARO”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

E.Legy,
o e

20

nakartico
E.leclerc

VRHUNSKO VINO ZGP
SLADKI MUSKAT
“VINAKOPER”

sladko

servirajte pri 8-10°C

a T
PRESNJA ENA

69

INIANA CENA

VRHUNSKO VINO ZGP ROSE

PRIMAVERO CAPRIS
“VINAKOPER”

suho

servirajte pri 8-10°C

o5l

takoj

oh Eeleere,

1o

nakartico
E.Leclerc

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MALVAZIJA

“BRIC”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

14¢,

aedy
PRESNJA ENA

12?59

INIANA CENA|

VRHUNSKO VINO ZGP
MALVAZIJA
“SANTOMAS”

suho

servirajte pri10-12°C
0,751

S1yi PINOT

L)

Rotrinll g V] sl

E.legy,
‘.‘ €re

10°

na kartico

)
CENA, K1 JO PLACATE Eleclorc

CENA PO ODSTETEM BONU.

~ VRHUNSKO VINO ZGP

CHARDONNAY ali SIVI PINOT

“VINAKOPER”
suho

¥ servirajte pri 8-10°C

075!

€

&, 77
PRESNJA CENA

Q:m

PENECE VINO SLADKI
REFOSK CAPRIS

' “VINAKOPER”
1 sladko

| servirajte pri -6°C

y99

INIZANA CENA

. PENECE VINO CAPRIS
‘h\ “VINAKOPER”
4 cuvée ali mukat
4 suho ali sladko
| servirajte pri 6-8°C

DEZELNO VINO PGO
MALVAZIJA
“KORENIKA"

suho

servirajte pri 8-10°C
0,751

R®

luimoe




7-10 let

Gi:‘-"v ET Sauyichit

na kartico
E.Leclerc

SLADKI PRIy
REFDSK
INIZANA CENA ’ 89
J # VRHUNSKO VINO ZGP CABERNET (ﬁ
Ee—1 SAUVIGNON CAPO D'ISTRIA
E 5 5X:]':AKOPER
; servirajte pri 16-18°C
12 leti ﬁ 075! 46 let

na kartico
E.Leclerc

24 leta

E Leclerc@
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QUERGUS Bhar =0

, mansyroa

INIZANA CENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP
SLADKI MERLOT, RUMENI
MUSKAT

ali SLADKI ROSE QUERCUS
“KLET BRDA”

sladko

servirajte pri 8-10°C

0,751

KAKOVOSTNO VINO
ZGP CISTO RDECE
“TALATEL”

suho

servirajte pri 16:18°C
0,751

Y

23leta

24

PRESNJA CENA

€
\ 186,19

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MERLOT CURSO
“TALATEL”

single vineyard

suho

servirajte pri 16-18°C
0,751

s —

AR

us

QUERCUS =

e

W20
=€

98

PRESNJA CENA

y78

INIZANA CENA

VRHUNSKO VINO

ZGP BELI PINOT ali
CHARDONNAY QUERCUS
“KLET BRDA”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

€

10 &
PRESNJA CENA

4
DIMGNA’ 55
KAKOVOSTNO
VINO ZGP MERLOT
ali CABERNET
SAUVIGNON
“TALATEL"

suho

servirajte pri 16-18°C
075!

Vo

99

PRESNJA CENA

99

INIZANA CENA

KAKOVOSTNO VINO
ZGP CISTO BELO
“ZALATEL

suho

servirajte pri10-12°C
0751

9

=2 Ietl

KAKOVOSTNOVINO Z6P

4 R&MSKIN CONTACT
1 CURSO

“ZALATEL”

suho

servirajte pri 12:14°C
075!

25

|
\'\

i

N i Lt
QUERCU =2
o T

Ly

[

m!mam\

975

VRHUNSKO VINO
ZGP SAUVIGNON ali
SAUVIGNONASSE
QUERCUS

“KLET BRDA”

suho

servirajte pri 8-10°C
075!

€
78

PRESNA GNA

69

INEANA CENA'

KAKOVOSTNO VINO
ZGP MALVAZIJA
“ZALATEL”

suho

servirajte pri8-10°C
0,751

KAKOVOSTNO VINO ZGP
SIVIPINOT ali JAKOT
“TALATEL"

suho

servirajte pri 8-10°C

L orsl

- I999

PRESNA CENA

16.+

INIANA GENA|

% KAKOVOSTNO VINO ZGP

LWwAZIIA

REBULA, SAUVIGNON
VERT

ali MALVAZIJA CURSO
“ZALATEL"

suho

servirajte pri10-12°C
0,751

9

24Ieta

Quercus

‘€
w198
PRESNJA CENA

69

INIZANA CENA'

VRHUNSKO VINO ZGP
ROSE QUERCUS
“KLET BRDA”

suho

servirajte pri 8-10°C
0,751

na kartico
E.Leclerc

KAKOVOSTNO VINO ZGP
ZLATAREBULA, SIVI PINOT
ali CHARDONNAY-
MALVAZI)A

- “KLETBRDA’
suho
servirajte pri 8-10°C
0,751

€
5;38

PRESNA GENA

y29

INIZANA CENA-

KAKOVOSTNO VINO

ZGP CHARDONNAY ali

REBULA

“ZALATEL"

suho
| servirajte pri 8-10°C

0,751

PENINA DE ONESTI
REBULA ali BLANC DE
BLANCS

“TALATEL"

suho

servirajte pri 6-8°C




9

12 Iet|

U3
IUERCLE
VRHUNSKO VINO ZGP ;
BUzI ﬂﬁg CARIETSMVIGNOR, | 55
ali MERLOT BAGUERI
“KLET BRDA”
suho
servirajte pri 16-18°C
0751 35 let
g _ ! n ELecrs,
:% ‘I_-:. m%’
| Decanter

) \

EHEIHEL

374

Voo s

E Leclerc@



©% %

—
=
=

=p

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MALVAZIJA

“GASPER”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MERLOT
; nN EBO"
suho
servirajte pri 16-18°C

nakartico

’
R E.leclerc

CENA PO ODSTETEM BONU

KAKOVOSTNO VINO ZGP
STARA BRAJDA RDECA
“SCUREK”

suho

servirajte pri16-18°C
0,751

2
0¢,

PRESNJA ENA

49

INIANA CENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP
PALAMIDA

“GASPER”

suho

servirajte pri 14-16°C
0,751

INIZANA CENA

PENINA BRUT
“GASPER”

. suha

. servirajte pri 6-8°C
075l

’
vnﬂWum

€

69

INIZANA CENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP
REBULA ali SAUVIGNON
VERT

“NEBO”

suho

servirajte pri10-12°C
0,751

o 9

12 leti
“‘ E.I.ul.,,e

%

na kartico
E.Leclerc

KAKOVOSTNO VINO ZGP
STARA BRAJDA BELA
“SCUREK”

uho

ervirajte pri 10-12°C
0,751

€

& ,97
PRESNJA CENA

/s
KAKOVOSTNO VINO ZGP
SIVI PINOT

“GASPER”

suho

servirajte pri 8-10°C

075l

VRHUNSKO VINO ZGP
MARKIZA ROSE
“GASPER”

suho

servirajte pri8-10°C
0,751

“‘ E .I.-"‘,'e

na kartico

’
N0 A E.Leclerc

€

y79

CENA PO ODSTETEM BONU

KAKOVOSTNO VINO ZGP
CABERNET SAUVIGNON
ali MERLOT

“DOLFQ”

suho

servirajte pri 15:17°C

0,751

Voo

E.legy,
ot e

%

nakartico
E.leclerc

199

CENAPO. nnsmm BONU

’
CENA, K1J0 PLACATE

€

l's KAKOVOSTNO VINO ZGP

CABERNET SAUVIGNON,
‘| CABERNET FRANC ali
MERLOT
| “SCUREK”

€
y99

INIZANA CENA-

KAKOVOSTNO VINO ZGP
CHARDONNAY-REBULA
“GASPER”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

_ KAKOVOSTNO VINO ZGP

~ REBULAJOURNEY
“MEDOT”
suho

. servirajte pri8-10°C

KAKOVOSTNO VINO ZGP
CABERNET SAUVIGNON
“PIR0”

suho

servirajte pri 16-18°C
0751

na kartico
E.Leclerc

KAKOVOSTNO VINO

ZGP RUMENA REBULA, SIVI
PINOT ali CHARDONNAY
“SCUREK”

E.Leclerc(®

suho servirajte pri 8-10°C
E I| servirajte pri 1618°C 0751
0,75 | [

12 leti ‘

w
N




oh E.legy,

'iI__,

" 35let

%

mmmmmmmmmmmmmmm

KAKOVOSTNO VINO ZGP
CHARDONNAY, REBULA,
SAUVIGNON ali SIVI PINOT
“DUSAN KRISTANCIC”

suho
E ﬁ ;le;;/ilrajtepri&lo"(

35 et

W0 | 1055

©SS%

—
a
L

nEetecre,

i0

ERZETIC

9

2- Aleta

- loso

46Iet
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E.Leclerc(®

do10 et

v96

217

PENINA BRUT 48
“MEDOT”
klasicna metoda
suha

servirajte pri 6-8°C
0,751

MARTAN SiREIE

%Oﬁ@

do15let 8-10 let



199

26,99

VRHUNSKO VINO ZGP
MERLOT-CABERNET

" FRANC

PR

“KLET DE BAGUER”
suho

© servirajte pri 12:14°C

075!

doglet ‘

KAKOVOSTNO VINO ZGP
SIVIPINOT

“MARJAN SIMCIC”

suho

servirajte pri 10-12°C
0,751

Lo

_l 197 1
PRENA CNA

22,2

KAKOVOSTNO VINO ZGP
TEODOR BIANCO
“MARJAN SIMCIC”

suho

servirajte pri 10-12°C

0,751

0

24 leta

34,

€

A=J)99

KAKOVOSTNO VINO ZGP
MERLOT SELEKCIJA
“MARJAN SIMCIC”

suho

servirajte pri 16:18°C

0,751

€
29
PRESNJA ENA

€

A=J)99

VRHUNSKO VINO
ZGP CHARDONNAY-
SAUVIGNON

“KLET DE BAGUER”
suho

servirajte pri10-12°C
0,751

doglet ‘

KAKOVOSTNO VINO ZGP

SELEKCIJA
“MARJAN SIMCIC”

\‘ ‘ REBULA ali SIVI PINOT

HARTAN Srbic’

iyt

-

namsan -t
S
lrmedrpnietl

suho
fall servirajte pri 10-12°C
075!

24 Ieta

4",, 4

€
w69
KAKOVOSTNO VINO ZGP
TEODOR RDE(;EV
“MARJAN SIMCIC”
suho
servirajte pri 16-18°C
075!

vd;“ 1

2T99

I(AI(OVOSTNO VINOZGP

' MODRIPINOT SELEKCIJA

“MARJAN SIMCIC”
suho

servirajte pri 16-18°C
075!

| wanpay siutee

v

By

>
N i

iy i

BASAN FRMEIE
3
Wim

L

T 99

VRHUNSKO VINO ZGP
A+BELO

“KLET DE BAGUER”
suho

servirajte pri 10-12°C
0,751

9

8-12 Iet

°€

y78
PRESNA GNA

14,5

INEANA CENA

KAKOVOSTNO VINO ZGP
CABERNET SAUVIGNON
“MARJAN SIMCIC”

suho

servirajte pri1618°C
0,751

Ve

KAKOVOSTNOVINO Z6P
. SAUVIGNON OPOKA
| “MARJAN SIMCIC”

suho

servirajte pri 12-14°C

Y

58Iet

KAKOVOSTNO VINO ZGP

MERLOT OPOKA
“MARJAN SIMCIC”
suho

servirajte pri 16-18°C
0,751

+

FlLug

N s

T 99

VRHUNSKO VINO ZGP A+

RDECE

“KLET DE BAGUER”

suho

servirajte pri1618°C

o751 812 let

58

PRESNJA ENA

7,85

' KAKOVOSTNO VINO ZGP
' REBULAOPOKA
! “MARJAN SIMCIC”

suho

servirajte pri 12:14°C

0,751

MARIAN Frmcid’

W
- =
Pl

Y

58Iet

NUMERLAS UNICOMby
MAR]AN SIMCIC
“MARJAN SIMCIC”
single vineyard
suho
" servirajte pri 16-18°C
“W:’!.EE.‘,“" 0/75 I

~ NCoN

doglet ‘

E.Leclerc@

w
~
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m;;m (m PREENA GENA

17,49 | | 6,

INIANA CENA

PLAVAC MALITERRA PEL) ES!\C VINARIJA BADEL
MADRE PREMIUM - “HRVASKA”

“HRVASKA” AL suho

suho servirajte pri 14-16°C
servirajte pri 1618°C 0751

0,75 | VAL &

R 5E&L

MALVAZIIA

U ’ 98
PRESNACENA

12,6

INEANA GENA

MALVAZIJA ALBA
MATOSEVIC
“HRVASKA”
b suho
€ . servirajte pri 810°C

’59 “iseawed Q75|

INIANA GENA

MALVAZIJA ROSSI
“HRVASKA”

suho

servirajte pri 8-10°C
075!

O %

o
I
=

=,

,»_‘L-%% : -m %
2 ‘ 19¢

= My
PRESNJA CENA

89

INIZANA CENA

MALVAZIJA GERZINIC
“HRVASKA”

suho

servirajte pri 8-10°C
0,751

VRHUNSKO VINO
GRASEVINA KUTJEVO
TR “HRVASKA”
. suho
servirajte pri 10-12°C
075!

GRASEVIHA

na kartico
E.Leclerc

VLADIKA PLANTAZE VRANAC PRO CORDE
@ “CRNA GORA” PLANTAZE
suho | “CRNAGORA”
2 servirajte pri 16-18°C
@ 075! | servirajte pri16-18°C
[3] ol
Q |
o | | L
w VRA .'\IJ:'I. ¢
38 46|et ‘ 4-6 let 35|et 23 leta £




o Erlecre, - 3 b Eleele, b Eeere,

na kartico
99 na kartico nakartico

E.Leclerc ,
RS,  Edleclerc E.Leclerc

CENA PO ODSTETEM BONU

T'GAZA)UGali
ALEXANDRIA TIKVES
“SEVERNA MAKEDONIJA”
suho

servirajte pri 1426°C

1V, 99

VRANEC LUDA MARA ali
ALEXANDRIA CUVEE 1 2 _
“SEVERNA MAKEDONIJA” 14,99 Elecere
suho €
servirajte pri 16-18°C 39
WINEMAKER'S SELECTION
KAMNIK
“SEVERNA MAKEDONIJA”
suho
servirajte pri 16-18°C
075!

L

-
PRESNJA CENA

€

»99

INANA CENA

APHRODISIAC WINERY e VRANEC WINERY PIVKA

PIVKA Lidkdii reanec | SEVERNAMAKEDONIA®
“SEVERNA MAKEDONIJA” 4 suho

vranec-merlot-cabernet s el servirajte pri 1618°C
sauvignon : L 075!

suho 3

servirajte pri1618°C

64
PRESNJA CENA

€

94

INIZANA CENA

ZREBCEVA KRI
“SRBIJA" “SRBIJA”
polsuho ; polsladko
servirajte pri 14-16°C servirajte pri 14-16°C
0,751 B W : 0,751

E.Leclerc(®

w
O

gp@f

12 leti
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ORVIETO
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e m 5 RO
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:33 ’

y
PRESNA ENA

Fbii ' . spGiovial
e takol W

F.99

INZANA CENA|

MEMORO ROSSO D'ITALIA
PICCINI

“ITALJA”

suho

servirajte pri 16-18°C

12 leti 0,751

Aso |

wEMOLE

N Eetecre,

lio

na kartico
E.Leclerc

LR O LR

takoj

.ILLID\

IR
8 Mooy

E.Leclerc(®



FROSECCO

CHIANTI

Duﬂ

[+]

L= 22210

12 Iet|

g

ViLia
ANTINOE

24 Ieta

RIBOLLA GIALLA

Tes

i -"' takOJ

iy
OrPe
WA

9 < g

12 leti

oo Ertecle,

. 20"

na kartico

E.leclerc
cmn KIJOPlM.ME

ENA PO ODSTETEM BONU

PENECE VINO
PROSECCO SOLIGO
“ITALIJA”

extra dryali brut
servirajte pri 6-8°C
0,751

©% %

—
1Y
=

204

E Leclerc@



7y€38 ~,69

- .
PRESNA VA PRESWA CENA

o (- / ..6,49

INIANA CENA | INIANA CENA

MATEUS DRY ali MEDIUM ' | VOLITION
SWEET e 7 “PORTUGALSKA”
“PORTUGALSKA" . = 1 suho
polsuho ali suho MATEUS ROSE » servirajte pri 1618°C
servirajte pri 6-8°C “PORTUGALSKA" =299

suho

servirajte pri 6-8°C

4x187 ml

<67
PREENJA CENA

€

y49 i 4,89

INIANA CENA INIZANA GENA'

E: Y PENECEVI!IO MATEUS VINHO VERDE GAZELA
% % % BRUTROSEali DEMISEC M “PORTUGALSKA" “PORTUGALSKA"
€ % 4 “PORTUGALSKA" suho ; % zelo suho
5 nakartico suho ali polsuho ; servirajte pri 8-10°C Eervirajte pri 6-8°C
o, "‘l"""“‘E E.Leclerc P A &
servirajte pri 6:8°C = ol 751

9 A4

CENA PO ODSTETEM BONU

MATEUS ROSE ali WHITE
“PORTUGALSKA”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

‘.‘ E.l.n/,'e

€
25

INEANA GENA | INEANA CENA IZANA GENA

E.Leclerc(®

N
N

ESPORAO MONTE VELHO
RED

“PORTUGALSKA”

suho

servirajte pri 16-18°C

0,751

4‘908
PRESNA GENA

39,5

INZANA CENA|

Y ESPORAO QUINTA DOS
* MURCAS MARGEM
© “PORTUGALSKA”
| suho
servirajte pri 16-18°C

6-8 let

ESPORAO MONTE VELHO

| WHITE

“PORTUGALSKA”
suho

servirajte pri 8-10°C
0,751

ESPORAO RESERVA RED
“PORTUGALSKA”

suho

servirajte pri 16-18°C

PETINTO RED BLEND
“PORTUGALSKA”
suho

servirajte pri1618°C
0,751

215

nqw (m

1655

INIANA CENA

ESPORAO RESERVA WHITE

‘z “PORTUGALSKA”

suho
servirajte pri 10-12°C
075!

PE BRANCO WHITE BLEND
“PORTUGALSKA”

suho

servirajte pri 8-10°C

0,751

€

1 33
PRERA A

éﬁg 35

ESPORAO BICO AMARELO
“PORTUGALSKA”

suho

servirajte pri 6-8°C

0,751




VILA REGTA

¢ e

takoj

9

1-2 leti

R

& &

P 2

2 3Ieta

‘

VINHO TINTO OFFLEY “(ﬁ

RESERVA DOURO

“PORTUGALSKA”
suho

servirajte pri 16-18°C

075l 12 leti

E Leclerc@



E.Leclerc(®

SILK & SPICE
“PORTUGALSKA”

Red Blend, Spice Road ali
2 Silk Route

suho

servirajte pri 1426°C

12leti 075!
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35Iet

takoj
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Faustine VIl

FaustinoV

-?

Marquis
tCoeres

LT

3-5let

MuruA

Y

23 leta

‘

/

na kartico
E.Leclerc
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:.".I:lf-ﬁ]lﬂl- §o

-

"""

SR

]

\_/ f.@ff:"

’

INIANA CENA|

MURUAVS
“SPANIJA”
suho

servirajte pri 16-18°C

075!

99

Blanea

-

46Iet

24 Ieta

E Leclerc@
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Fasillers

del
Diable

FCAMEANA

€

[]
PRESNJA CENA

INIWA:(NA’ 99
Cé\SILLERO DELDIABLO =3 == — 1
/ ”-E” HATEAL 4 ¥
cabernet sauvignon ali 48 moLDoS

Lo mot Do

carmenere ali Devil’s
carnaval red

suho

servirajte pri 16-18°C
12 Jeti 0751

‘ RONTERA
La.nﬂlm hmsEs s A :
iy W i
Dual:-ln e e
el SAMAMA o L
- CEaw wuaTEsE

s

12Iet| 23Ieta

E.Leclerc(®

) e

24 Ieta
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12|et|




FRAMIMCHAN

i
i

Fepperios

JACOBS CREEX

9

12 Iet|

.98

?

takoj

ugaba

ugaba

| PepperBos

e

23 Ieta
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23 Ieta

E Leclerc@
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VINAKOPER E.Leclerc @
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Tvoj koseek Istre te caka. Sodeluj in ga osvoji!

i
:

o it

wdyE

o e : Togd

1 x darilni paket 1 x darilni paket 1 x darilni paket S5as
e v . i . . . “ .y 9 e
»Peneci nzitkic »Razigrani okusi« »laprisov trojeeke TRy
g3 53

LEGENDA

—— Popolne kombinacije:

ésoﬁ nazaru

&2 rdee meso

{ o O, 29
- 23Ieta TOKAJI SZAMORODNI
L “MADZARSKA”
B0, sladko

fJ N servirajte pri10-12°C
fm % - A 05!
‘r a '\:\.I Iﬁ J.\.
/"“ - ks [A9 I|
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Sveza Rdeca vina polnega telesa Suha in polsuha Rosb Peneta
rdecavina (bogata rdeta vina) bela vina Uil vina
1415°C 1618°C 1012°C 810°C 6-8°C
23Ieta }

PREJSNJA CENA: najnizja prodajna cena v zadnjih 30 dneh. ZNIZANA CENA: cena ob nakupu, z vklju¢enim popustom.
CENA PO ODSTETEM BONU: cena po odstetem bonu E.Leclerc, katerega dobroimetje prejmete na kartico E.Leclerc.

VEC INFORMACIJ NA Delovni ¢as: od ponedeljka do sobote: 8.00 - 21.00, nedelja: zaprto
f Ljubljana: Jurékova cesta 225, tel. 01 42 O4 267, e-mail: info@ljubljana.leclerc
Maribor: TrZaska cesta 67 A, tel. 02 45 00 500, e-mail: info@maribor.leclerc

Prodaja samo v kolicinah, primernih za gospodinjstva. ARcije se ne sestevajo. PridrZujemo si
pravico do napak v katalogu. Fotografije so lahko simbolicne. Ponudba velja do razprodaje zalog.

E.Leclerc www.e-leclerc.si
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